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Une recette de crêpes: 
6 œufs
500 g. de farine
200 g. sucre en poudre
1 litre de lait
Une pincée de sel
Du beurre

1. Verse la farine, le sel et le sucre dans le bol.
2. Ajoute les œufs et le lait.
3. Remue et remue.
4. Beurre la poêle.
5. Fais chauffer la poêle.
6. Verse la pâte dans la poêle.
7. Et voilà une crêpe !
 Miam-miam !

À la fin, mets de la confiture, du chocolat, du miel, de la noix de coco, du citron ou du sucre.
Bon Appetit !


Ordliste til videoen og opskriften:
· sucre en poudre = almindelig sukker
· une pincée = en knivspids
· le bol = skålen
· ajouter = at tilføje
· remuer = røre rundt
· beurrer = at smøre
· fais chauffer = opvarme
· verser la pâte = hæld dejen
· miam-miam ! = uhm!




