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Del 1: te-boller
Der udleveres en simpel te-bolleopkrift, eller der linkes til en på nettet fx:
ca. 14 stk.
Teboller
75 g smør
3 dl mælk
40 g gær
1 tsk. salt
2 tsk. sukker
½ tsk. stødt kardemomme
ca. 400 g mel
1 æg til pensling
 
Fra <http://www.hendesverden.dk/ma%20nbd/Lakre-teboller-til-weekenden/opskrift-240> 

1a) [bookmark: _Hlk492540176]Skriv ingredienslisten om til hhv. 28 stk og 50 stk
1b) Lav en tabel, graf, forskrift der beskriver sammenhængen mellem antallet af teboller som funktion af én af ingredienserne - hvilken afhængighed er der tale om?
1c)  Hvor mange boller kan I højst fremstille, hvis I har: 150 g gær, 2 kg hvedemel, 250 g smør og 1 L mælk?

Del 2: Spaghetti-kogning
(bemærkning: spaghetti-doseringsredskab - indeholder huller hvis størrelse afhænger af hvor mange man skal koge pasta til)

2a)  	Enten Udlever måledata - eller mål selv ud tabellen skal indeholde målt diameter og portionsstørrelse og så skal arealet af hvert hul bestemmes
2b) Find en sammenhæng mellem arealets afhængighed af diameteren og portionsstørrelsens afhængighed af arealet - I skal argumentere for den bedste sammenhæng
2c) Hvor stort skal målehullet være, hvis der skal koges spaghetti til 7 personer?
2d) Hvor mange % flere kan bespise hvis målehullet bliver dobbelt så stort?
2e) Hvis der er dobbelt så mange til mad en aften, hvor mange gange større skal hullet så være?



Del 3: æg-kogning Samvirke juli 2017 s.38-39
http://classic.samvirke.dk/magasin/juli-2017

3a) [image: ]
3b) Opstil en model der fortæller noget om kogetidens sammenhæng med ægstørrelse/vægt eller andet.
3c) Argumenter for valg af metode og model
3d) Brug modellen til at sige noget om kogetiden for et vagtelæg (….g) og et strudseæg (…)
3e) Hvilken type statistisk undersøgelse kan have ligget til grund for kogetidernes afhængighed af ægstørrelsen?




	Kommentar til læreren:

	Her skal der være nogle æg af forskellig størrelse
vægt
Og et Spaghettimåleredskab
spaghetti
Målebånd/lineal/skydelære
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