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For et æg, der inden kogning har køleskabstemperatur, gælder følgende sammenhæng mellem kogetiden t (sekunder), æggets masse M (gram) og temperaturen T (°C) i blommen efter kogningen.

Et æg er blødkogt, når temperaturen i blommen er 45 °C.
I det følgende forudsættes, at ægget har køleskabstemperatur inden kogningen.

Del 1: Undersøgelse af model

1a) [bookmark: _Hlk492540176]Bestem hvor lang tid det varer, før et æg med massen 65 gram er blødkogt.
1b)  Bestem massen af et æg, der er blødkogt efter en kogetid på 275 sekunder.
1c) Vis en grafisk sammenhæng mellem et ægs masse og dets kogetid for et blødkogt æg.
1d) Hvilken vækstmodel er der tale om?

Del 2: Blødkogte/hårdkogte æg

2a)  Et æg vejer 10% mere end et andet æg. Hvor meget længere skal det tunge æg koge for at blive blødkogt?
2b) Ifølge en opskrift fra en moster skal et lille æg koge i 4-4½ min. for at være blødkogt. Hvilket vægtinterval tilhører et lille æg?
2c) I det følgende antages det, at blommen af et hårdkogt æg har en temperatur på 88,5 °C. Beregn hvor mange procent et æg på 60 gram skal koge længere, hvis det skal være hårdkogt i stedet for blødkogt.


Del 3: Afkøling af æg

Ægget skal ikke spises varmt, så det lægges udenfor på terrassen en vinterklar dag, hvor temperaturen er 0 °C. Temperaturen af ægget efter det er lagt udenfor er målt løbende. Den målte temperatur er vist nedenfor (OBS! opdigtede tal):

	Tid (i minutter)
	Temperatur (i °C)

	0
	88,5

	5
	76,0

	10
	65,3

	15
	56,0

	20
	48,1




3a) Lav et dataplot, hvor x-aksen måler tiden i minutter og y-aksen måler æggets temperatur i grader.
3b) Overvej om temperaturen falder lineært eller eksponentielt.
3c) Lav regression på data.
3d) Hvor hurtigt falder temperaturen efter 20 minutter (hvad er væksthastigheden)?
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Ekstra materiale til videre inspiration: 

Se www.mn.uio.no/kjemi/tjenester/kunnskap/egg

Her er formlen:

Hvor c er æggets omkreds i cm.
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	Kommentar til læreren:
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Kogetidstabel

Her er en oversigt over kogetider, hvis du tibereder dit g ved at koge vandet op og derefier
tisztte zgget. Huis zggene har stuetemperatur, nér de kommes i det kogends vand, s e risikoen
for, at skallen knzskker langt mindre, end hvis de kommer direke ra kaleskabet.

Bladkogt Smilende Hardkogt
S 4% Sminuter  66';minuter  7-8 minutter
M 55minuter 6% 7minuter 89 minutier
L S6minuter  77';minuter 89 minutter

XL 66" minutter TUrSminuter 910 minutter
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